Menu 45 euros

Entrées

CEuf de poule bio cuit a 63 degrés, purée et rubans de courgettes aux herbes en fleur 14€

Ou
Asperges vertes du val de Durance cuites a I’étouffé, racine de réglisse, 16€
vinaigrette asperge/citron, noix de cajou

Plats

Rable de lapin farci d’une chair a saucisse au fenouil, poélée d’artichauts violets et 26€
de pommes de terre, jus aux romarin

Ou
Filet bar roti a la fleur de thym, crémeux de petit pois, riz rouge de Camargue 26€
jus carotte/orange

Ou

Faux filet de boeuf Charolais/Limousin poélé, lasagne ouverte de ragu a la Bolognaise 28€
crémeux de carottes réties, cébette brulée, jus corsé

Desserts
Bavarois au yaourt, fraises Candice marinées, gel d’orange 10€
Parfait a I'expresso dans un dome de chocolat noir, biscuit sablé creme au whisky 10€
Assiette de fromages de nos producteurs locaux 10€

|_a Bouillabaisse en deux services 55€ par personne

Pour deux personnes minimum, doit étre commandée au moins 24 heures a
’avance

Producteurs

Il nous serait, impossible de produire des plats de qualité sans ses produits qui sont le fruit du travail
acharné de nos producteurs et qui sont I'essence de notre cuisine. C’est pourquoi nous tenons a remercier
pour le menu de cette semaine :

Les fromageries Perez a Peypin d’Aigues pour le fromage de chévre, Les bergeries de Belugues a Ste Tulle
pour le fromages de brebis. Le GAEC Pimoutier a Manosque pour les légumes et les FRAISES. Le bovin Alpin,
a Manteyer pour le boeuf. La maison Ribot a Lapalud, pour le lapin. La Bastide Bio, a La Bastide des Jourdans
pour les ceufs. Le Moulin de I’Olivette (Manosque) pour I’huile d’olive et bien siir, le grand Luberon et mére
nature pour les herbes aromatiques.

Toutes nos viandes sont d'origine francaise.




Pour les enfant (usaus a 10 ans)
13 euros

Filet de poulet réti, légumes du moment
Ou

Péche du jour, légumes du moment

HORAIRES
Lundi : Fermé
Mardi : 19h30-20h30

Mercredi : 19h30-20h30
Jeudi : 19h30-20h30
Vendredi : 19h30-20h30

Samedi : 12h00-13h30 puis 19h30-20h30

Dimanche : 12h00-13h30

Nous acceptons les payements par carte bleu, chéques et espéce

Toutes nos viandes sont d'origine francaise.




Toutes nos viandes sont d'origine francaise.




